FROKOSTRETTER

Indtil kl. 17.00

StIErneSKUd......cuuiieirvereircricrsenecssnnnnssaneessnseecnnecsnsessnnsecsnnassssnce L 75,
med dampet og stegt rodspcettefilet pa surdejsbrod, med rejer,
gronne asparges og hjemmelavet dressing

Pariserbof.......... o oiiieiiiiiiiiiicciieneeeneeneeeeceneeeeeeeeeneeseesessesesssssssness 109,
med ceggeblomme, ra log, kapers, peberrod og rodbeder

PIBRAER <. « i o sicrmmosn m mosem 0 oo wsscn AT R A PP—— |, -, ¥
Marineret sild, rejer, fiskefilet, svinemorbrad a la creme
roastbeef og ost. Hertil brod og smor.

W% DFo3o ] '€ 1 RPN 1% o< I
med roget speek, rodbeder, sennep og rugbrod

TANtElEtLeT ... ceeeeeeccreeiererererrrnnreesenescceecacnneseeseeneeenaessansasnesnnsnananne ] Do
med hons i asparges



SMORREBROD

Indtil kl. 17.00

Marineret sild m 2 stk. Rugbrod

Pandestegt fiskefilet m. remoulade, citron og rugbred
Roget al med roraeg

/g og rejer med mayonnaise

Hjemmelavet leverpostej med bacon/champignon

2 frikadeller med agurksalat og 2 stk. rugbred
Roastbeef

Dansk bef med log og spejlaeg

Morbradbef med champignon a la créme

Franskbred med ost og frugt

52,-
78,-
102,-
71,-
51,-
75,-
71,-
80,-
93,-
52,-



FORRETTER

Roaget laks.....cccoviiiiiiinniiiiiiiinnnnniiiciicnnnnnriescccecnnnesen 108.-

med rygeostcreme, anrettet pa spinatblinis

Rejecocktail....ccoovvnneiiiiiiiiinnniiiiiiiinnnnnicicsciccnnnnsscnneeeesd9y-

Serveres med brod og smor

Husets ASparges SUpPPe....cccceeeeiinrrieiinnricciccnsiccccnnseness9,-

Serveres med brod og smor



HOVEDRETTER

Fyldt Redspaette....... P Ry . . P

Dertil gronne asparges, hvide kartofler, og sauce Cardinale
med rejer, krebsehaler og champignon.

Wienerschnitzel af Kalvefilet........ Ceeeeceenecccnncnceancccanns ..189,-

Med certer, pommes sauté og skysauce.

Moeorbrad Gryde........... Ceeesesasansnsstttttctssssossssssnnns R L A

Af svinemorbrad med cocktailpolser, perlelog, bacon
og paprikasauce. Hertil pommes frites.

Engelsk bef.................. 5 AR RS F bk & 8 A SR ISR AR B sssssddIy
Med blode log, hvide kartofler, skysauce og surt.

Spaghetti Carbonara............cccceeennnen... PP ...149,-
Med kylling og bacon.

Hjemmelavet Grontsagsruller..........cccovvviiiiiiineiicnnnn 179,-

Med frisk gron salat med edamame bonner, forarslog og
honningristede valnodder. Hertil badkartofler og sur/sedsauce.



BORNEMENU

Spaghetti med kodsauce........cccvvvviiniiiiinniiiiiniiieeanss 85,

Rade polser med pommes frites........ccevveveeiennnneicceess.85,-

Kyllingenuggets med pommes frites......c.ccceveeieeeeinnneenn.85,-

Fiskefilet med pommes frites.......cccceceiiiinnriiiiiinnneecnnn85,-
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97,-

DESSERT

Pandekager...............ooiiiiiiiiii i,

med hjemmelavet is og chokoladesauce

98, -

OstetallerKen. .......ooooviiiii e,

3 slags oste med hyben og ristede valnodder

93,-

Gateau Marcel. ... ....ooooiri s




DAGENS MENU

2 retter kr 189,- 3 retter kr 223,-

Mandag

2 tarteletter med hens i asparges
Skinkeschnitzel med champignon a la creme, @rter og pommes sauté
Vandbakkelse med vanilje is, bar og chokolade

Tirsdag

Ristet rugbred med spicy tunsalat, toppet med syltede log og karse
Herregardsbef med @rter, pommes frites og sauce bearnaise
Blaber cheesecake

Onsdag

Honsesalat med ananas og bacon. Hertil bred og smer
Pandestegt fiskefilet med hvide kartofler og persillesauce
Citronfromage med neddeknas og marengskys

Torsdag

Paneret kyllingefilet pa salat. Hertil sur/sgd sauce og flutes
Bof af svinemerbrad med ristede lag og svampe, skysauce og kartofler
Bananasplit

Fredag

Varmroget lakserillette anrettet pa spred salat
Steak af kalvefilet med ristede svampe og timian guleradder. Hertil petit kartofler og pebersauce.
Passions Panna Cotta med crumble

Lerdag

Rejecocktail m hjemmelavet dressing. Hertil flutes og smer
Steak provenciale gratineret med krydderurter, sed sennep og ost,
hertil pommes frites og sauce bearnaise
Hjemmelavet nougatis med frisk frugt

Serveres kun mandag/tirsdag/onsdag og torsdag
Dagens varme ret kr. 138,- Dagens dessert kr. 65,-



